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L’ O F RE N A  D ’ U N  C O R SA G N AT

L’Irrésistible 2022
G A RN ATXA  ·  SYRA H  ·  C A R IN YE N A  ·  RO SAT

93  P U N TS  ·  IN TE RN ATIO N A L  W IN E  &  SP IR IT C O MP E TIT IO N  20 24

Un rosat gastronòmic, nascut d’un sagnat: cap pressió sobre el raïm, només el suc que

ofereix per si mateix, com una dona que ha donat tot el seu cor. Garnatxa, Syrah i

Carinyena, criades en bótes d’acàcia: la lluentor de la fruita i la presència que demana la

gran taula.

V ISTA Cirera viva, lluent.

N A S Maduixa fresca, després fruites exòtiques, mango i aranja, amb un toc

de cúrcuma; acaba en el meló.

BO C A Fruita i acidesa en tensió perfecta. Pas de boca de flor de saüc melosa;

final llarg, de pruna verda i pinyol.

El que ha fet el temps

V E RE MA

2022
DO Montsant

V IN IF IC A C IÓ

Sagnat
fermentació a baixa temperatura

C RIA N Ç A

6 mesos
en bótes d’acàcia

G U A RDA

10 anys
el temps revela

V IN IF IC A C IÓ

Ni premsa ni pressió: sagnem el dipòsit i només

recollim el que el raïm dona lliurement. Després,

una fermentació lenta i fresca, per preservar cada

espurna de fruita.

A  TA U LA

Llamàntol blau, mantega de cítrics · Ceviche

d’orada amb aranja · Pollastre de pagès al curri

suau

A LC O H O L

14,5 %

P H

3,25

A C IDE SA

5,5 g/L

Un vi és un lloc, captat en un moment del temps. No el recreem. El preservem.
El temps fa la resta.
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