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EL MIRALL DEL TEMPS

L"OFRENA D'UN COR SAGNAT

L Trresistible zozz

GARNATXA - SYRAH - CARINYENA - ROSAT
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Un rosat gastrondmic, nascut d’un sagnat: cap pressié sobre el raim, només el suc que
ofereix per si mateix, com una dona que ha donat tot el seu cor. Garnatxa, Syrah i

Carinyena, criades en bétes d’acacia: la lluentor de la fruita i la presencia que demana la

gran taula.

VISTA Cirera viva, lluent.

NAS Maduixa fresca, després fruites exotiques, mango i aranja, amb un toc
de ctircuma; acaba en el meld.

BOCA Fruita i acidesa en tensi6 perfecta. Pas de boca de flor de satic melosa;

final llarg, de pruna verda i pinyol.

El que ha fet el temps

by Fiona Fischer
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VEREMA VINIFICACIO CRIANGA GUARDA
2022 Sagnat 6 mesos 10 anys
DO Montsant fermentacid a baixa temperatura en botes d'acacia el temps revela
VINIFICACIO A TAULA

ALCOHOL PH

Ni premsa ni pressié: sagnem el diposit i només Llamantol blau, mantega de citrics - Ceviche
recollim el que el raim dona lliurement. Després, d’orada amb aranja - Pollastre de pages al curri 14,5 % 3,25
una fermentaci6 lenta i fresca, per preservar cada suau
espurna de fruita. ACIDESA

.\
" El rempsfa la resta.
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Ctra. de Bellmunt s/n - 43730 Falset (Tarragona) - Espanya

5,5 g/L.

Un vi és un lloc, captat en un moment del temps. No el recreem. El preservem.
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El vi només es gaudeix amb moderacid



