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U N E  O F F RA N DE  D ’ U N  C Œ U R SA IG N É

L’Irrésistible 2022
G RE N A C H E  ·  SYRA H  ·  C A R IG N A N  ·  RO SÉ

93  P O IN TS  ·  IN TE RN ATIO N A L  W IN E  &  SP IR IT C O MP E TIT IO N  20 24

Un rosé de gastronomie, né d’une saignée : aucune pression sur le raisin, seulement le jus

qu’il offre de lui-même, comme une femme qui a donné tout son cœur. Grenache, Syrah

et Carignan, élevés en fûts d’acacia : l’éclat du fruit, et la tenue qu’exige la grande table.

RO BE Cerise vive, éclatante.

N E Z Fraise fraîche, puis fruits exotiques, mangue et pamplemousse, avec

une touche de curcuma ; finit sur le melon.

BO U C H E Fruit et acidité en tension parfaite. Milieu de bouche sur la fleur de

sureau miellée ; finale longue, sur la prune verte et le noyau.

Ce que le temps a fait

V E N DA N G E

2022
DO Montsant

V IN IF IC ATIO N

Saignée
fermentation à basse température

É LE VA G E

6 mois
en fûts d’acacia

G A RDE

10 ans
le temps révèle

V IN IF IC ATIO N

Aucune presse, aucune contrainte : nous

saignons la cuve et ne recueillons que ce que le

raisin donne librement. Puis une fermentation

lente, au frais, pour préserver chaque éclat de

fruit.

À  TA BLE

Homard bleu, beurre aux agrumes · Ceviche de

dorade au pamplemousse · Volaille fermière au

curry doux

A LC O O L

14,5 %

P H

3,25

A C ID ITÉ

5,5 g/L

Un vin est un lieu, saisi à un moment du temps. Nous ne le recréons pas. Nous
le préservons. Le temps fait le reste.
T ERROIR & ARCHIT ECT URE · IN T ERVEN T ION  MIN IMALE · SILEN CE EN  BOUT EILLE · LE T EMPS RÉVÈLE

C E LLE R  LA U RO N A
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Ctra. de Bellmunt s/n · 43730 Falset (Tarragona) · Espagne Le vin se savoure avec modération


