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Nautilea 2017
G A RN ATXA  ·  C A R IN YE N A  ·  SYRA H

ME DA LLA  D ’ O R ·  IN TE RN ATIO N A L  W IN E  &  SP IR ITS  AWA RDS  20 21

Nautilea és una partida, cap al mar. Des de Darmós cal baixar dos-cents metres per arribar

a la vinya de Maimó: a 120 metres d’altitud, és la nostra vinya més propera al mar.

Garnatxa, Carinyena i Syrah, vinificades de manera natural sota la mà de René Barbier: un

vi de llibertat, potent i alhora delicat, que porta dins la frescor de mar endins.

V ISTA Robí brillant, cor granat.

N A S Fruits secs i càlids, pansa i figa, realçats per canyella, regalèssia, espècies i

xocolata. Amb l’aireig: pruna confitada, cirera, baies silvestres,

melmelada de saüc, un toc de cassis.

BO C A Textura vellutada, fresca, gairebé melosa. Tanins fosos, matisos de

fustes exòtiques. Potent però delicat; final llarg, cremós i tànic. La

signatura de René Barbier.

El que ha fet el temps

V E RE MA

2017
Darmós · Maimó, 120 m

C RIA N Ç A  E N  BÓ TA

6 mesos
roure francès, fudres de 5.100 L

E N  A MP O LLA

≥ 2 anys
segona criança en ampolla, al nostre celler

G U A RDA

10 a 20 anys
el temps revela

V IN IF IC A C IÓ

Una vinificació natural, com salpar: dipòsit de

50 hectolitres, llarga maceració, remuntats i

bazuquejos. Mantenim el rumb i deixem que el vi

trobi la seva llibertat.

A  TA U LA

Tonyina vermella marcada, lacada al vi · Galta de

vedella estofada amb figues · Formatges blaus

A LC O H O L

15,0 %

P H

3,84

A C IDE SA

3,8 g/L

Un vi és un lloc, captat en un moment del temps. No el recreem. El preservem.
El temps fa la resta.
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