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Super Nova 2016
G A RN A C H A  TIN TA  ·  C A R IÑ E N A  ·  V IÑ E DO  Ú N IC O  ·  MÁ G N U M 1 , 5  L

Super Nova nació de una idea sencilla y obstinada: que un rosado merece el mismo

respeto que un gran tinto. Macerado sobre sus hollejos, fermentado y criado en barrica de

acacia, y después al menos tres años en botella antes de salir de la bodega. Un solo viñedo,

ochocientos mágnums: la añada 2016 solo se embotelló en gran formato. Que empiece la

explosión.

V ISTA Piel de cebolla ligeramente intensa.

N A RIZ Especiado y mineral, con delicados aromas de bergamota y notas

ahumadas. Con la aireación llegan el albaricoque, los cítricos y la flor de

azahar.

BO C A Bonita longitud sostenida por una gran mineralidad, final salino. La

textura de un tinto, la frescura de un rosado: un vino de mesa, no de

aperitivo.

Lo que ha hecho el tiempo

V E N DIMIA

2016
viñedo único, DO Montsant

MA C E RA C IÓ N

2 horas
sobre los hollejos, antes del prensado

C RIA N Z A  E N  BA RR IC A

5 meses
barrica de acacia

E N  BO TE LLA

≥ 3 años
antes de salir de la bodega

V IN IF IC A C IÓ N

La uva se estruja y se deja dos horas sobre sus

hollejos antes del prensado: ahí se deciden el

color y la materia. Fermentación controlada en

barrica, como para un tinto.

E N  LA  ME SA

Ceviche · Ostras y mariscos · Pescados blancos y

azules · Sushi · Carnes blancas · Tapas

A LC O H O L

13,5 %

P H

3,05

A C IDE Z

6,7 g/L

Un vino es un lugar, captado en un momento del tiempo. No lo recreamos. Lo
preservamos. El tiempo hace el resto.
T ERROIR Y ARQUIT ECT URA · MÍN IMA IN T ERVEN CIÓN  · SILEN CIO EN  BOT ELLA · EL T IEMPO REVELA

C E LLE R  LA U RO N A

laurona@cellerlaurona.com

+34 977 83 17 12

cellerlaurona.com

Ctra. de Bellmunt s/n · 43730 Falset (Tarragona) · España El vino solo se disfruta con moderación


