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Aparenga: Groc pal-lid, gairebé transparent.

Aroma: Aromes de pruna groga amb un fons floral de flors de cirerer i
ametller. A mesura que s’obre, emergeixen notes associades a
I’envelliment, evocant la brolla, on predominen les notes de lavanda
silvestre juntament amb subtils tocs de cendres de fosfor.

Boca: Dolg i intens al paladar, amb bona acidesa i un deliciés toc sali.
Juntament amb el seu aroma ampli i complex, omple el paladar i deixa
un postgust llarg i elegant.

Vinificacié: Una part del most fermenta en bétes d’acacia de 500 litres,
mentre que una altra part fermenta en diposits d’acer inoxidable.

Crianga: Una part del vi realitza la seva crianca sobre lies en botes
d’acacia de 500 litres, mentre que una altra part madura en bétes de
roure francés de 300 litres.

Maridatge: Acompanya perfectament marisc, peix, paella, sushi i
formatges.

Conservacio: 7 - 10 anys

Alcohol: 14,5% vol.
Acidesa: 5,4

pH: 3,3

Acidesa Volatil: 0,55

Premis: MEDALLA DE PLATA - International Wine & Spirits
Awards 2021
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