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CRONOS 2007

Garnatxa - Carinyena * Syrah - Merlot - Cabernet Sauvignon

Mestria de Vinyes Velles en Terroirs Distints

Un assemblatge harmonids de varietats de raim, elaborat amb tecniques de vinificacio
ancestrals 1 l'art refinat del cupatge per part del llegendari René Barbier.
Encantador i sorprenentment accessible, aquest vi conquereix els amants del vi
d'arreu del mén gracies a la seva notable maduresa i extraordinari potencial
d'envelliment.
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@3 Aparenga: Vermell robi profund amb captivadors matisos rogencs.
Aroma: Un perfil aromatic complex, emblema de les millors expressions del
A > p
P Montsant. Les notes inicials de cuir i tabac es despleguen en una explosio
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aromatica de grosella negra, pruna, mora i subtils matisos torrats.

Boca: Una experiéncia sensorial comparable a una dama elegantment
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vestida, que encarna gracia i sofisticacio. El vi revela una estructura amb gran
cos i magnifiques capes d'espécies, tanins perfectament integtrats i un
equilibri excepcional entre complexitat, longitud i harmonia.

Vinificacié: La fermentaci6 és meticulosament controlada en diposits de 50
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hectolitres. Un procés de maceracié prolongat, combinat amb remuntats i
pigeage regulars, garanteix una extraccié optima de sabors i textures.

@ Crianga: Primera fase de crianca durant 22 mesos en bétes de roure frances
de 330 litres, seguida d'un envelliment secundari de no menys de 6 anys en
ampolla, reposant al nostre celler fins a assolir el seu maxim potencial.

Y?“ Maridatge: Acompanya perfectament carns vermelles, caga, formatges
curats, pernil ibéric i fins i tot xocolata fina.

Conservacié: 10 - 30 anys

Alcohol: 15% vol.

Q’g; Acidesa: 4,1
pH: 3,7

Acidesa Volatil: 0,56

aﬁ Premis: 92 PUNTS - Decanter & Guia Pefiin
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